
Ruccolasalat mit Cherry Tomaten und Parmesansplitter 11.00
an hausgemachter Balsamico Vinaigrette

Rocket salad with cherry tomatoes and parmesan  shavings 
with homemade balsamic vinaigrette       

Steinpilzcremesuppe mit Schlagrahm  11.00

Porcini mushroom cream soup with whipped cream 

Kalbs-Kotelette 300g an leichter Pfeffersauce 47.00
dazu Rosmarin-Kartoffeln und Gemüse

Veal cutlet 300g with light pepper sauce with rosemary potatoes and vegetables

Lamm-Nierstück an Marsalajus 43.00
dazu Rosmarin-Kartoffeln und Gemüse

Lamb tenderloin with marsala jus with rosemary potatoes and vegetables

Rinds Entrecôte auf Ruccola-Salat mit Parmesansplitter, 39.00
Cherry-Tomaten und Bratkartoffeln

Beef entrecôte on rocket salad with parmesan shavings, 
cherry tomatoes and fried potatoes

Lachs-Medaillon an Saffransauce 36.00
dazu Weissweinrisotto und Blattspinat

Salmon medallion in saffron sauce
served with white wine risotto and spinach leaves

Riesencrevetten im Pfännli «Chefs Art» 42.00
dazu Trockenreis und Blattspinat

Giant prawns in a pan «Chef's style»
with dry rice and leaf spinach

Spaghetti mit Crevetten 27.00
Olivenöl, Zwiebeln, Knoblauch, Tomatenwürfeln und Blattspinat

Spaghetti with shrimps
Olive oil, onions, garlic, diced tomatoes and spinach leaves

Braui Cheese-Burger vom Rind 28.00
dazu  Pommes frites und Spiegelei

Braui beef cheese burger
with French fries and a fried egg

Alle Preise in CHF und inkl. MwSt.  | All prices in CHF and including VAT
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